Doradca
smaku

Oscypek panierowany w ptatkach kukurydzianych

KATE131

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
oscypek 1 szt
ptatki kukurydziane wg uznania
jajko 2 szt
$mietana 2 tyzki
Papryka stodka mielona Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oscypka kroimy na plastry ok 1,5cm. W jednej miseczce rozgniatamy ptatki
kukurydziane,posypujemy papryka, a w drugiej jajka nalezy rozbettac ze Smietang. Plastry sera
maczamy w jajku ze $mietang a nastepnie w ptatkach.Smazymy na patelni. Ja podaje to z satatkg z
rzodkiewek - w mojej ksiedze - \"Swieza satatka\".



