Doradca

smaku
Bruschetta klasyczna
BRENIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI

pomidor 2 sztuki
oliwa

czosnek 3 zgbki

sél

pieprz

parmezan starty

ciabatta 2 sztuka

bazylia 1 gars¢

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciabatte kroimy na pét, uktadamy w ptaskim naczyniu zaroodpornym i skrapiamy oliwg. Pomidory
kroimy w niezbyt drobng kostke i wrzucamy do miski (mozna wczesniej obraé pomidora ze skéry).
Mozna réwniez usunac pestki z sokiem, jednak jezeli s bardzo smaczne pomidory, to szkoda
marnowac jakgkolwiek ich cze$¢. Do pokrojonych pomidoréw dodajemy wycisniety czosnek i
posiekane listki bazylii. Cato$¢ w misce skrapiam oliwa z oliwek i doprawiamy solg i pieprzem do
smaku, a nastepnie doktadnie mieszamy.

Nagrzewamy piekarnik do 200 stopni i pieczemy bruschetty okoto 15 min. Wyjmujemy z piekarnika
i posypujemy parmezanem.



