Doradca
smaku

Sliwki zapiekane pod cynamonowa kruszonkg z ptatkéw
owsianych

CUKIERECZEK13
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 54
SKELADNIKI

sliwki wegierki 1 kg

cukier 5 tyzek

maka 3 tyzki

cynamon 3/4 tyzeczki

imbir 1/4 tyzeczki

kruszonka

maka 60 g

cukier 90g

ptatki owsiane 759

masto 70 g

cynamon 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Forme smarujemy mastem. Do miski wktadamy cukier, make, cynamon i imbir i
mieszamy.
KROK 2 Sliwki myjemy i kroimy na cztery czesci, usuwamy pestke. Do miski przektadamy

sliwki i je obtaczamy.

KROK 3 Z podanych skfadnikéw przygotowujemy kruszonke. Wszystko wktadamy do miski i
rozcieramy miedzy palcami, az powstang niewielkie grudki.

KROK 4 Obtoczone sliwki przektadamy do naczynia do zapiekania.



KROK 5 Sliwki posypujemy doktadnie kruszonka. Piekarnik rozgrzewamy do temperatury 190
stopni. Sliwki pieczemy okoto 40 minut, do momentu az kruszonka sie zarumieni i
owoce zmiekng (Sliwki beda bulgotaty).

KROK 6 Smacznego :)



