SKEADNIKI

maka tortowa

cukier

margaryna
czekolada

jajko

z6ttko jajek

proszek do pieczenia
kakao

budyn Smietankowy
jajko

zo6ttko jajek

olej

cukier

mleko

przyprawa do dan stodkich
laska wanilii

Piana:

biatko

cukier

kakao

twarozek

Doradca
smaku
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Sernik na czekoladowym spodzie z kakaowg piankg
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make mieszamy z proszkiem do pieczenia. Dodajemy miekka margaryne i rozpuszczong w kapieli
wodnej czekolade. Zéttka i jajko ucieramy z cukrem i wlewamy. Wsypujemy kakao. Zagniatamy
ciasto. Forme wyktadamy papierem do pieczenia. Wyktadamy ciastem dno i 2 cm brzegi.

Jajka, zéttka i cukier miksujemy az zaczng gestnie¢. Stopniowo dodajemy zmielony twardg i
wlewamy na przemian olej i mleko. Caty czas miksujemy i wsypujemy budynie, przyprawe do dah
stodkich i nasionka z wanilii. Wylewamy rzadka mase na wytozong ciastem blache.

Pieczemy 55 minut w 180 stopniach. Sernik lekko zbrazowieje i zacznie pekac na wierzchu.

Biatka ubijamy z cukrem na sztywng mase. Na koniec wsypujemy kakao i delikatnie mieszamy.
Wyktadamy na gorace ciasto, ktére tylko co wyjeliSmy z piekarnika i pieczemy jeszcze 15 minut.
Studzimy w piekarniku przy uchylonych drzwiczkach a nastepnie wstawiamy do lodéwki.



