
Ogórkowa tradycyjna

PAWEL007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

sok z ogórków 1 szklanki

cebula biała

śmietana 4 łyżki

mąka łyżka

ziele angielskie 2 ziarenka

Liść laurowy suszony Prymat

przyprawa do potraw

majeranek

sól, cukier, pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki obrać, pokroić w kostkę, zalać 5 szklankami wody, dodać marchewkę, seler i pietruszkę
(pokroić w słupki) Oraz obraną cebule, liść laurowy i ziele angielskie. Gotować aż ziemniaki będą
miękkie. Wtedy do zupy wsypać majeranek i starte na tarce o dużych oczkach ogórki, wlać mąkę
rozprowadzoną kremówką i sosem ogórkowym, zagotować, doprawić do smaku jarzynką, cukrem i
pieprzem.


