Doradca

smaku
Paczki z ziemniakow
DZUNS
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
ziemniaki ugotowane 1 kg
maka 1kg
cukier krysztat 3/4 szklanki
olej roslinny 3/4 szklanki
drozdze 5 dag
olej do smazenia
jajko ugotowane na twardo 5 sztuk

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane ziemniaki mielimy w maszynce z drozdzami,przektadamy do naczynia dodajemy
pozostate sktadniki jajka,olej,cukier,magka i wyrabiamy ciasto. Odstawiamy w ciepte miejsce do
wyrosniecia. Gdy ciasto wyrosnie wyktadamy na posypang lekko maka i formujemy niewielkie
paczki. Réwniez zostawiamy je do wyros$niecia. Gdy ciasto bedzie gotowe,delikatnie ktadziemy
paczki do cieptego oleju. Smazymy je z obu stron na ztocisto brazowy kolor. Po wystygnieciu
mozna udekorowac je cukrem pudrem lub pomada.



