Doradca

smaku
Satata z sosem francuskim
KLAUDIAO007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

gtowka sataty 1 szt
cebula biata 1 szt
zabek czosnku
olej 2 tyzki
Musztarda francuska Prymat 2 tyzeczki
pomidor
rzodkiew 3-4 szt

sok z cytryny

pieprz, sél

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Safate umy¢, podzieli¢ na czesci. Cebule obrac i drobno pokroi¢, czosnek zmiazdzy¢, dodac do
cebuli. Wla¢ olej, doprawi¢ do smaku musztarda, pieprzem, sola i sokiem z cytryny. Pola¢ satate.
Udekorowa¢ pomidorem i rzodkiewka.



