Doradca
smaku

Kuleczki miesno- pieczarkowe z sosem pomidorowym :;

BABCIAGRAMOLKA

CZAS ILOSC

PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 1-2

SKELADNIKI

$mietana 18 proc
pomidorowego ,oregano,szczypta cukru,makaron Tagliatelle ( grube
wstazki )
pieczarki 4 szt
mieso mielone 25 dag
bulion drobiowy 1/2 kostki
woda 2 tyzki
masto 1 tyzka
Butka tarta klasyczna Prymat 0,5 szklanki
jajko 1 szt.
woda 0,5 szkl.
koncentrat pomidorowy 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki pokroi¢ w drobna kosteczke i usmazy¢ na tyzce oleju na rumiano. Doda¢ do miesa z butka
tarta , jajkiem , 2 tyzkami natki pietruszki .Wyrobi¢ doktadnie mase miesng . Doprawi¢ maggi,
pieprzem ,mini kostka cebulowg .Formowa¢ kuleczki wielkosSci orzecha wtoskiego i smazy¢ je na
gorgcym oleju. W czasie smazenia ugotowac i odcedzi¢ makaron . Trzymac w cieple ( np. w
nagrzanym piekarniku ). W garnuszku rozgrzac tyzke oleju i tyzke masta. Wsypa¢ make .Zamieszac
.Wla¢ $mietanke , wode , koncentrat .Ogrzewac Az sos zrobi sie aksamitny. Doprawi¢ oregano,
bulionem drobiowym , pieprzem , szczypta cukru. Do sosu wtozy¢ kulki miesne usmazone na
rumiano i dusi¢ 10 minut na matym gazie.

Podawac na makaronie Tagliatelle iposypane natka pietruszki .



