
włoski makaron trascinati

AGA130982

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

makaron muszelki 40 dag

boczek 10 dag

suszona papryka 1 sztuka

starty chrzan 1 łyżeczki

mięta 1 garść

sól do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

boczek posiekać papryczkę pokruszyć i razem przesmażyć boczek powinien się wytopić makaron
ugotować na pół twardo i zalać zimną wodą osączyć i wymieszać z sosem boczkowym posypać z
startym chrzanem i posiekaną miętą


