Doradca
smaku

Sernik z jagodami na kawowym brownie

SKEADNIKI

Kawowe brownie:
czekolada gorzka
masto

maka pszenna

cukier drobny
espresso

likier kawowy

jajko

Serowa masa:

cukier drobny
Smietana 30%

budyn waniliowy

sok wycisniety z limonki
Sktadniki dodatkowe:
jagody

cukier puder
$mietana 30%
czekolada w proszku
jaja

twardg
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SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kawowe brownie: z podanych sktadnikéw przygotowacé kawowe brownies. W garnuszku umiescic
gorzkg czekolade potamang na kawatki i espresso. Podgrzewad do czasu, az sktadniki sie potacza
(nie gotowac). Masto utrze¢ z cukrem na puszystg mase. Dodac roztrzepane jajka, make pszenna,
czekoladowe espresso oraz likier kawowy. Potgczy¢ sktadniki delikatnie mieszajgc. Mase przetozy¢
do formy wytozonej papierem do pieczenia (uzytam formy w ksztatcie kwadratu o boku okoto 25
cm). Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do temperatury 175°C na 8 minut. Ostudzi¢.

Masa serowa: z6ttka utrze¢ z cukrem niemal do biatosci. Ucierajgc mieszadtem miksera na wolnych
obrotach dodawac kolejne skfadniki - przygotowany twardg, ubita na sztywno Smietane, proszek
budyniowy, sok wycisniety z limonki i na samym kohcu piane ubitg z biatek. Gtadka mase serowa
wytozy¢ na podpieczony spéd. Forme z ciastem wstawi¢ do wiekszej formy do pieczenia, do ktérej
nalezy wla¢ wrzaca wode w takiej ilosci, aby mniejsza forma byta w niej zanurzona do potowy.
Umiesci¢ w piekarniku nagrzanym do temperatury 175°C. Piec 15 minut, po czym zmniejszy¢
temperature do 120°C i piec 80 minut.

Potowe jagdd rozgnies¢ z 30 g cukru. Przetrzed przez sito. Sernik delikatnie wyja¢ z piekarnika. Na
wierzchu ciasto zrobi¢ naciecia przy uzyciu noza i umiesci¢ w nich przecier jagodowy. Ponownie
wstawi¢ do piekarnika na 10 minut, nie zmieniajgc temperatury. Po tym czasie sernik wyja¢ i
dobrze ostudzic.

Smietane ubi¢ na sztywno z pozostatym cukrem pudrem. Rozsmarowa¢ na wierzchu ciasta,
posypac jagodami i oprészy¢ czekoladg w proszku. Schtodzié¢ w lodéwce.



