Sernik z makiem

SKEADNIKI

maka pszenna
masto roslinne
cukier

z6ttko jajek

proszek do pieczenia
ser biaty

cukier puder

budyn waniliowy
aromat cytrynowy
masa makowa

sol

Doradca
smaku

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3 szklanki

1i 3/4 kostki
4 tyzki

7 sztuk

1 tyzka

1 kg

1/2 szklanki

1 opakowanie
1/2 tyzeczki

1 puszka

1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
5+

Z maki pszennej, 1 kostki masta, 4 tyzek cukru, 5 zéttek i proszku do pieczenia nalezy zagnies¢

ciasto. Podpiec je przez okoto 15 minut w piekarniku nagrzanym do 180 stopni. Biatka jaj nalezy
ubi¢ z tyzka cukru pudru i szczypta soli na sztywng piane. Ser biaty, 2 zéttka, cukier pudrem, 3/4
kostki masta, budyn waniliowym i zapach cytrynowy nalezy zmiksowac ze sobg dodajgc 3 tyzki
biatek jaj. Na blache z ciastem nalezy wytozy¢ mak, wyréwnaé, wytozy¢ mase serowg, na wierzchu
mozna rozprowadzi¢ biatka( ale nie jest to konieczne). Ciasto nalezy piec w temperaturze 200
stopni przez 60 minut.



