Doradca

smaku
kotlety ryzowo-serowe
PAWELOO7
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
jaja 2
cebula biata
maka 2 tyzki
oliwa 3 tyzki
natka pietruszki
sol, pieprz
Przyprawa curry orientalna Prymat 1/2 tyzeczki
Butka tarta klasyczna Prymat 3 tyzki
ryz 2 (ugotowany na sypko)
ser gouda 15 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

cebule drobno posiekad,usmazy¢ na tyzce oliwy.ryz przetozy¢ do miski,doda¢ przesmazong
cebule,rozkitécone jaja,ser i make oraz sél,pieprz i curry.doktadnie wymieszac.z powstatej masy
formowac kotlety,obtacza¢ w butce tartej,smazy¢ na pozostatej oliwie.podawac posypane natka
pietruszki.



