Doradca

smaku
Cytryny niespodzianki
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

cytryna 4 sztuki
cebula 1 sztuka
sol i pieprz do smaku
natka pietruszki 1-2 tyzki
tunczyk kawatki w oleju 1 puszka
oliwki 3-4 sztuki
serek wiejski 10 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cytryny wyszorowac i sparzy¢ wrzatkiem. Ze szczytu odcigé \"czapeczke\" (zachowac j3).
Wydrazy¢ migzsz i wycisngé z niego sok. Od spodniej strony odcigé czesc tak, b cytryny mozna
byto postawi¢. Tunczyka odsgczy¢ z zalewy, doktadnie wymieszac lub zmiksowac z twarozkiem,
dodac zielenine, drobno pokrojong cebulke i ewentualnie oliwki. Doprawi¢ do smaku sokiem z
cytryny, solg i pieprzem. Nadzia¢ cytryny i przykry¢ \"czapeczkami\".



