Doradca
smaku

Piers z kurczaka nadziewana serem zottym i pieczarkami z
cebulka

MARTITA
— CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
piers z kurczaka 4 sztuki
ser 26tty 4 plastry
szynka 4 plasterki
pieczarki 1/2 kg
cebulka 1 sztuka
sol do smaku
Przyprawa curry orientalna Prymat do smaku
jajko 1 sztuka
Butka tarta klasyczna Prymat kilka tyzek
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Cebulke kroimy drobniutko i szklimy na patelni. Do gotowej cebulki wrzucamy

pieczarki, lekko solimy i dusimy do odparowania wody z pieczarek.

Umyte piersi z kurczaka, rozcinamy tworzac gtebokie kieszonki, przyprawiamy od
$rodka delikatnie. Do kazdej kieszonki wtadamy po plasterku sera zéitego, na to
plasterek wedliny, a nastepnie uduszone pieczarki z cebulka. Kieszonki spinamy
wykataczkami.

KROK 2 Nadziewane piersi obtaczamy w butce tartej. Rozgrzewamy ttuszcz /sprawdzamy czy
po wrzuceniu kulki z butki tartej skwierczy/, a gdy jest wystarczajgco goracy, piersi
otoczone w butce maczamy w roztrzepanym jajku i wktadamy do ttuszczu.

Smazymy na wolnym ogniu na ztoty kolor.



KROK 3 Gotowaq nadziewang pier$ podajemy z ziemniaczkami w koperku i mizerig z cebulka.

Pysznosci.
Dla pan wystarcza pét takiej porcji:)



