
Ciasto bananowe

SLONECZKO1

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Biszkopt 1 blacha

margaryna 1 kostka

cukier puder 25 dag

żółtko jajek 2 sztuki

galaretki cytrynowe 2 sztuki

Kwas cytrynowy Prymat szczypta

galaretka agrestowa

banan 1 kg

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt upiec wg. przepisu \"Biszkopt\". Galaretki cytrynowe rozpuścić w 1/2 szklanki wody,
ostudzić.Miękką margarynę utrzeć z cukrem pudrem i żółtkami na jednolitą masę. Banany obrać i
zmiksować dodając szczyptę kwasku cytrynowego., połączyć z masą. Do masy dodać tężejące
galaretki i dobrze wymieszać mikserem, wylać na biszkopt. Galaretki agrestowe rozpuścić w 3/4
litra wody, wystudzić i tężejące wylać na ciasto.


