Doradca

smaku
raki duszone
DANUTA12
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

raki ugotowad w osolonej wodzie z kminkiem i jarzynami wtozy¢ do 10 dag masta roztopionego
wraz z drobno posiekang nacia pietruszki posoli¢ i dusi¢ pod przykryciem po 8-10 minutach doda¢
pare tyzek smietany i 1 szklanke biatego wina.dusi¢ tak dtugo az raki poczerwienieja.



