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SKEADNIKI

amaretto
Biszkopt
kawa rozpuszczalna

Zelatyna wieprzowa Prymat

Doradca
smaku

MISIA53

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 szklanka
3 paczki
1 tyzka

2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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-- Zelatyne rozpusci¢ w 1/4 szklanki goracej wody -niech sie studzi --zrobi¢ napar z kawy +
szklanka wody --jak wystygnie doda¢ rum lub amaretto najlepiej w gtebokim talerzu, bo tam sie
moczy biszkopty --zéttka ubic¢ z 3 tyzkami cukru,dodac serek , miksowa¢ --dodad ubitg piane z 2
tyzkami cukru,wymiesza¢ delikatnie --wla¢ powoli zelatynemiksujac ,zeby sie nie porobily grudki --
moczy¢ biszkopty w kawie z rumem i uktadac ciasno na wytozonej papierem foremce --na to
wylozy¢ warstwe serka ---znowu biszkopty ---znowu serek --posypac na gére kakao --na noc
wstawi¢ do lodéwki Uwaga! Biszkopty moczy¢ tylko jedng strong dos¢ szybko ,bo bardzo chtong

ptyn.



