Doradca
smaku

Tort z truskawkowg bitg smietang

RADOStAW3
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
truskawka 600 g
cukier 100 g
tyzek pomaranczowego likieru 6 tyzek
listkéw biatej zelatyny 6 tyzek
$mietanki kremoéwki 1/2 + 1/4 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

#1

Oczyszczone truskawki optukad i osuszyc. Doda¢ cukier oraz likier i odstawi¢ do schtodzenia.
#2

Zelatyne namoczy¢ w zimnej wodzie. 1/2 | kreméwki doktadnie ubié. Najtadniejsze truskawki
odtozyc do przybrania reszte zetrze¢ w mikserze.
#3

zelatyne podgrzewad, stale mieszajgc az sie rozpusci. Doda¢ puree truskawkowe, chwile chtodzic.
#4

Do formy tortowej wtozy¢ spdd biszkoptowy. Boki formy wysmarowac ttuszczem i wytozy¢ perga-
minem. Puree truskawkowe wymieszad z bitg Smietang. Otrzymany krem natozy¢ na spdd
biszkoptowy i docisng¢ drugim biszkoptem.

#5

Tort schtodzi¢. Wyjgc z formy, posmarowac i przybrad bitg Smietang z dodatkiem cukru
waniliowego oraz potéwkami truskawek. Powierzchnie posypac orzeszkami pistacjowymi.



