Doradca

smaku
Skubaniec ze sliwkami
HABIBI
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

margaryna 150 ¢
smalec 100 g
jajko 4 szt
cukier puder 25049
Soda oczyszczona Prymat 1/2 tyzeczki
kakao 2 tyzki
cukier waniliowy 1 op.
maka krupczatka 1/2 kg
$mietana 1-2 tyzki
sliwki wegierki 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zagnie$¢ margaryne, smalec, cukier waniliowy, 1/2 cukru pudru, zéttka, szczypte soli, sode,
Smietane oraz make.

Kiedy powstanie zwarte ciasto, podzieli¢ je na 3 czesci - owing¢ w folie i schtodzi¢ w lodéwce przez
1-2 godziny.

Wyjac 2 porcje, rozwatkowac i wylepi¢ dno i boki blaszki.

Ciasto gesto naktu¢ widelcem i podpiec przez 10-15 minut.

W miedzyczasie umy¢, osuszy¢ i wydrylowac sliwki oraz ubi¢ na sztywno piane z biatek z dodatkiem
reszty cukru pudru.

Potéwki sliwek utozy¢ gesto na ciescie, rozcieciem w gére, a nastepnie nakryc je piang z biatek.
Catos¢ posypac suchym kakao - najlepiej przez mate sitko.

Reszte ciasta wyjac z lodéwki i skubad palcami niewielkie porcje wprost na piane.

Blache wsuna¢ do piekarnika nagrzanego do 180-190*C i piec 45 minut.






