Doradca
smaku

Chrupigca satatka z selerem naciowym/

JULCI3K1
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI

6 todyg selera naciowego
kiwi
3 potéwki brzoskwin z puszki
4 tyzki posiekanych orzechéw wtoskich
jabtko 1 szt. (duze)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

NA SOS

20dag jogurtu naturalnego, tyzeczka startej skorkii otartej z cytryny, 2 tyzki soku z cytryny,
tyzeczka tartego chrzanu ze stoika, sél, cukier, pieprz

t

todygi selera naciowego umy¢, osuszy¢, listki odcig¢ i odtozy¢ do dekoracji. todygi oczyscic z
twardych wtdkien i pokroi¢ w plasterki. Jabtko umy¢, przekroi¢ na ¢wiartki, wypestkowac i pokroic
w cienkie plasterki. Obrane kiwi oraz osaczone z zalewy potéwki brzoskwih pokroi¢ na czastki.
Rozdrobniony seler naciowy wtozy¢ do miski razem z przygotowanymi owocami. Wymeiszac.

tki. Udekorowac jg listkami selera naciowego.



