Doradca
smaku

Zapiekanka ziemniaczana z boczkiem

MARIUSZ18

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
czosnek 1
boczek 15 dkg
smalec 6 dkg
ziemniaki ugotowane w mundurkach kg
cebula 10 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki umyte ugotowa¢ w mundurkach, obra¢ ze skérek i pokroi¢ na bardzo cienkie plastry.
Boczek pokroi¢ na kawatki, posieka¢ cebule i czosnek. W rondlu stopi¢ smalec, doda¢ boczek,
cebule i czosnek i poddusi¢ pod przykryciem. Na to potozy¢ plasterki ziemniaczane i chwile
podpiec, nie mieszajac. Nastepnie przykry¢ i dusi¢ jeszcze 15 minut na matym ogniu. Gotowa
zapiekanke wytozy¢ do géry dnem na pétmisek, przekroi¢ na 4 czesci.



