Doradca

smaku
sernik malinowy
S RENATA22
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
.
SKEADNIKI
miekkie masto 60 g
kakao 2 tyzki
czekolada malinowa do picia 1 saszetka
jajko 1
cukier puder 3 tyzki
mascarpone 250¢g
cukier puder 170 ¢g
jajko 5
budyn waniliowy 409
esencja malinowa 2 tyzeczki

esencja waniliowa

1/2 tyzeczki

$mietana kreméwka 125 ml
maliny Swieze 50¢g
cukier puder 1 tyzeczka
twardg 650 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

sp6d: Masto utrze¢ z cukrem pudrem, dodac jajko, kakao i czekolade. Przetozy¢ do tortownicy wysmarowanej mastem i
wysypanej butka tarta. Piec 10min w 160C.

masa: Ser i mascarpone zmiksowa¢ z cukrem i kreméwka.Dodawacd po jednym jajku i doktadnie miksowaé. Wsypac budyn,
dodac¢ esencje. Tak przygotowana mase przetozy¢ na podpieczony kakaowy spéd.

wierzch: maliny zmiksowa¢ z cukrem, delikatnie wytozy¢ na mase serowa.

Sernik piec 1h30min w 180C.






