Doradca

smaku
Sledzie tddzkie
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
filety Sledziowe 75 dkg
pomarancza 1-2 sztuki
cebula czerwona 1-2 sztuki
majonez
cukier, sol i pieprz do smaku
ogorki 15 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sledzie odsaczy¢ z zalewy i pokroi¢ na niewielkie dzwonka. Pomarafcze obra¢, usunaé pestki i
pokroi¢ w plasterki, a nastepnie na ¢wiartki lub é6semki. Cebule i ogérki pokroi¢ w kostke.
Wszystkie skfadniki wymiesza¢ z majonezem, doprawi¢ do smaku.



