
Śmietanowiec

JAGODA6

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

galaretka 3 sztuki

Żelatyna wieprzowa Prymat 3 łyżki

mleko 1 szklamka

śmietana 18 proc 0,5 litra

cukier 4 łyżki

cukier waniliowy 1 torebka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Trzy różne galaretki przygotować w nieco mniejszej ilości wody niż przepisie i odstawić do
stężenia.Żelatynę rozpuścić w szklance gorącego mleka.Ostudzić.Śmietanę ubić z cukrem i cukrem
waniliowym na koniec ubijania dodać przestudzoną żelatynę.Galaretki pokroić w kostkę i
wymieszać delikatnie z ubitą śmietaną.Wlać do tortownicy i wstawić do lodówki.
Idealny deser na upały :))


