Doradca

smaku
Rurki z kremem
ADALAS2
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

pot kilo maki
25 dag masta
25 dag kwasnej gestej Smietany

szczypta soli

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto szybko zagnies¢ i dobrze schtodzi¢ w lodéwce, owiniete w folie. Wyja¢, podsypujac maka -
rozwatkowad, ale bardzo cieniutko, na grubos¢ 1 mm. Pokroi¢ w dtugie paski, o szerokosci okoto
1,5 cm. Rurke posmarowa¢ mastem, nawija¢ na nig paski, zaczynajac od czesci wezszej do
szerszej. Jedng strone rurki obtoczy¢ w cukrze, uktadac¢ na wytozonej papierem blaszce.

Piec okoto 20 minut w temperaturze 2002C. Rurki powinny by¢ jasnoztote. Wystudzi¢, nabic
kremem.

Nabijac krem budyniowym lub bita $mietana.



