Oczka tesSciowej

SKEADNIKI

duze suszone sliwki
zottko jajek

wiorki kokosowe
cukier

woda

aromat rumowy

Doradca
smaku

MONIKA193

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

50 dkg

4 sztuki

4 tyzki

3,5 szklanki

3/4 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sliwki umy¢ i namoczy¢ w cieptej wodzie (mozna doda¢ kilka kropli aromatu). Gdy $liwki

©

ILOSC
PORCJI
5+

napecznieja, kazda delikatnie nacig¢ i ostroznie usuna¢ pestke, nie rozrywajac sliwki. Cukier

zagotowad z wodg, dodac¢ widrki, i stale mieszajac podgrzewa¢ na malenkim ogniu dopdki masa
nie zgestnieje. Do przestudzonej masy, stale mieszajac, po kolei dodawad zéttka. Do kazdej sliwki
delikatnie wtozy¢ tyzeczke masy. Sliwki mozna obtoczy¢ w grubym cukrze. Przed podaniem
przynajmniej na godzine wtozy¢ do loddwki.



