Doradca
smaku

Kokosek z galaretkg agrestowg

AGNIESZKA B
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI

maki pszennej tortowe;j 40 dag

proszku do pieczenia 1,5 tyzeczki
gorzkiej czekolady. 10 dag
masta 10 dag
jajek 6 szt
cukru pudru 45 dag
biatej czekolady 10 dag
mleko 600 ml
cukru waniliowego 1 torebka
herbatnikéw 10 dag
wywaru z herbaty 150 ml
brandy 50 ml
soku z cytryny 20 ml
cukru krysztatu 2 tyzeczki

galaretka agrestowa

wiorki kokosowe 30 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Ciasto: Gorzka czekolade rozpusci¢ w rondelku z dodatkiem tyzki masta. lekko przestudzi¢.
Oddzieli¢ zéttka od biatek. Z biatek ubi¢ sztywna piane. Caty czas ubijajac dodac 25 dag cukru,
z6ttka, make wymieszang z proszkiem do pieczenia i na samym kohcu rozpuszczona czekolade.
Wstawi¢ na okoto 25 minut do piecyka (temperatura 180 stopni). Ostudzi¢.

Masa kokosowa: mleko zagotowac z pozostatym cukrem pudrem i cukrem waniliowym. Doda¢
widrki kokosowe i gotowa¢ na wolnym ogniu tak dtugo, az zgestnieja. Doda¢ masto i biatg
czekolade. Wymieszac.

Poncz: gorgcy wywar z herbaty wymieszac z cukrem krysztatem i sokiem z cytryny. Ostudzi¢.
Zimny napar wymieszac z brandy.

Ostudzone ciasto nasaczy¢ przygotowanym ponczem. Na ciasto wytozy¢ mase kokosowgq i
réwnomiernie roztozy¢ herbatniki. Galaretke przygotowac wedtug przepisu na opakowaniu.
Ostudzi¢ i tezejacag wylac¢ na wierzch ciasta. Schiodzi¢ w lodéwce.



