Doradca
smaku

Nalewka z czarnej porzeczki 2.
EWA104

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

1H 5+

SKELADNIKI
cukier 1 kilogram
spirytus 1 litr
woda 1 litr
porzeczki czarne 2 kilogramy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Owoce czarnej porzeczki optukaé, wsypac suche do duzego stoja, przesypujac cukrem.

Odstawi¢ w ciepte miejsce na kilka dni (2-5). Co jaki$ czas potrzasamy stojem i odkrecamy na
chwile zakretke, by nie pekt nam stoik.

Gdy cukier sie rozpusci, a porzeczki puszcza sok, wlewamy spirytus, mieszamy i odstawiamy na
okoto 1,5 tygodnia.

Po tym czasie zlewamy sok i dolewamy wode, odstawiamy na okoto 3 tygodnie. Po uptywie tego
czasu filtrujemy np. przez filtr do kawy. Nalewamy do butelek i odstawiamy w chtodne miejsce na
minimum 6 miesiecy. Nalewka moze stac kilka lat, o ile kto$ tyle wytrzyma.



