Doradca
smaku

Smietanowy sernik z jagodami i ptatkami biatej czekolady

AGNIESZKA_B

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
Smietany 30% 500 ml
jajek 9 szt.
jagod 15 dag
biatej czekolady 10 dag
herbatnikow 20 dag
cukru pudru 30 dag
budyniu waniliowego 8 dag

sok z potowy cytryny do smaku

twardg 1 (potttusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Twardg dwukrotnie przemieli¢ przez maszynke. Biatka oddzieli¢ od zéttek i z 6 biatek ubi¢ sztywna
piane. Schtodzong $mietanke réwniez ubi¢. Zéttka utrze¢ z 25 dag cukru pudru. Caty czas ucierajac
dodawac kolejno zmielony ser, budyn, smietane,, sok z potowy cytryny, starta na duzych oczkach
biatg czekolade i na samym koncu piane z biatek. Doktadnie wymiesza¢ na pulchna mase.

Blache wytozy¢ papierem do pieczenia, a na spodzie réwnomiernie roztozy¢ pokruszone herbatniki.
Wytozy¢ mase serowgq i wstawi¢ do piecyka nagrzanego do temperatury 170 stopni na pét godziny.

Jagody przebra¢, umy¢ i osuszy¢. Sernik wyjac z piecyka i po wierzchu rozsypac jagody. Wstawic
ponownie na 25 minut (temperatura pozostaje ta sama). Z pozostatych biatek ubic piane i doda¢ 5
dag cukru pudru. Ubita piane wytozy¢ na wierzch sernika i wstawi¢ do piecyka tak, aby pianka sie
przyrumienita.



