Doradca
smaku

Babeczki czekoladowo ananasowo migdatowe

ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
jajko 4
maki pszennej 1 szk
maki ziemniaczanej 2 tyzka
cukru 1/2 szk
cukier waniliowy 1
proszku do pieczenia 1 tyzeczka
gorzkiej czekolady. 150 ¢
platkow migdatowych 4 tyzka
ananas kandyzowany 100 g
olej 3 tyzka
cukier puder
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Jajka wybi¢ do miksera i ubi¢ je na puszystag mase z cukrem i cukrem waniliowym na

wysokich obrotach.

Gdy bedg biate doda¢ olej nadal ubijajac.

Obie maki przesia¢ z proszkiem do pieczenia.

Zmniejszy¢ obroty i dodawac po jednej tyzce mieszanke maki.

Miksowac az sktadniki sie potacza.

Mase przetozy¢ do innego naczynia, wsypac ananasy, migdaty i rozdrobniong
czekolade.

Szpatutka delikatnie wszystko wymieszac.



KROK 2 Forme do muffinéw wytozy¢ papilotkami ( ja miatam papilotki i kilka foremek
silikonowych ).
Napetni¢ papilotki masg i wstawi¢ blache do nagrzanego do 175 stopni piekarnika.
Babeczki piec okoto 25 - 30 minut w zaleznosci od piekarnika.
Gotowe babeczki wystudzi¢ na kratce i oprészy¢ cukrem pudrem.

KROK 3 Z tej porcji ciasta powinno wyjs¢ 18 babeczek.



