Doradca

smaku
ADALAS?2
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

800 g ziemniakow
250 g sera biatego
okoto 2 szklanek maki

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gotuje ziemniaki,studze je, obieram, dodaje ser i rozgniatam razem doktadnie praska. Najlepsze
kopytka sg z ziemniakéw ugotowanych poprzedniego dnia.

Posypuje stolnice maka, wyktadam ziemniaki i ser, robie wgtebienie, w ktére wbijam jajko,
przesiewam %4 ilosci maki, sypie sél i szybko zagniatam ciasto, kohcze formowanie kuli, jak tylko
skfadniki sie potacza. Do ciasta daje tyle maki, aby uzyska¢ konsystencje, ktéra mozna pokroi¢
nozem.

Na blacie rozsypuje reszte maki, formuje watki z ciasta i kroje nozem kopytka. Gotuje w osolonej,
wrzacej wodzie i wyjmuje po okoto 2 minutach od wyptyniecia na wierzch.



