Doradca

smaku
babka migdalowa
AGATA1722
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
migdaty stodkie 5 dkg
migdaty gorzkie 3 dkg
maka ziemniaczana 10 dkg
cukier 20 dkg
jaja 7
cytryna 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Trzed zéttka z 15 dkg cukru az uzyskaja kolor kremowy. Doda¢ make ziemniaczang i w dalszym
ciagu ucierac z jajkami. Wcisna¢ sok z cytryny. Migdaty obra¢ z koszulek, przez zanurzenie we
wrzatku, drobno pokroi¢ i utrze¢ z 5 dkg cukru, a nastepnie potgczy¢ z z6ttkami i ucierac przez 20
minut.

Z biatek ubic¢ piane, lekko wymieszac z ciastem i wla¢ do formy babkowej wysmarowane;j
margaryng i oprészonej tartg butka. Piec w gorgcym piekarniku ok. 35 minut.



