
Mój rosołek

JUSTYNA223

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

korpus z kurczaka

Liść laurowy suszony Prymat

cebula 1/4 szt.

przyprawa uniwersalna do smaku

ziarenka pieprzu

ziele angielskie

pietruszka

koper

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mięso myjemy, przekładamy do garnka w którym będziemy gotować zupę. Zalewamy około 2l
wody. Dodajemy kostkę rosołową, cały kawałek cebuli i selera, pokrojone w kawałki marchewki i
pozostałe zioła. Wszystko odstawiamy na gaz. Gotujmy do momentu kiedy mięso i warzywa będą
miękkie. Ewentualnie doprawiamy do smaku.


