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Ciasto drozdzowe z pomaranczami
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CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

SKELADNIKI
maki krupczatki 6 1/4 szkl.
szklanki mleka 2172
cukru pudru 1 szkl.
margaryny 2509
drozdzy 100 g
jajek 6
pomarancze 2
tyzki cukru 2
aromat pomaranczowy kilka kropli

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORCJI
5+

Pomarancze sparzy¢, obrad, pokroi¢ w cienkie plasterki, zasypac 2 tyzkami cukru i skropi¢
aromatem. W misce wymieszac cukier puder, jajka, rozpuszczong margaryne, letnie mleko i
drozdze. Naczynie nakry¢, pozostawi¢ na noc. Rano wsypac¢ make, dodac plastry pomaranczy,
doktadnie wymieszad. Forme posmarowac ttuszczem, posypac butka tartg, napetnic ciastem i

wstawic¢ do piekarnika nagrzanego do temp. 160 C. Piec przez 60 minut.

(Zdjecie przedstawia propozycje podania)



