
Ciasto czekoladowe z colą

KAKIAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 250 gramów

masło 250 gramów

jajko 2 szt.

cukier brązowy 300 g

napój typu cola 200 ml

mleko 75 ml

kakao 3 łyżki

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

Soda oczyszczona Prymat 1 szczypta

aromat rumowy 0,5 łyżeczki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wymieszać wszystkie suche składniki. Zmiksować masło, jajka i mleko, powoli dodawać suche
składniki. Stopniowo dolewać colę. Piec około 40min w temp.180stopni, aż patyczek wyjęty z ciasta
będzie suchy.


