Doradca

smaku
Ananasowe paczki
KAKIAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI
jajko 2 szt.
piwo 3/4 szklanki
rum 1 kieliszek

cukier puder 7 tyzek

maka 1 szklanka
sol 1 szczypta
olej 1 tyzka
ananas 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wyrabiamy ciasto: Mgke mieszamy z 3 tyzkami cukru pudru, szczypta soli, olejem, jajkami i piwem,
az uzyskamy konsystencje Smietany (ciasto ma by¢ gestsze niz naleSnikowe). Odstawiamy na 2
godziny do lodéwki.

Przygotowujemy ananasa: obieramy go ze skérki i kroimy na ¢wiartki po czym usuwamy twardy
srodek i kroimy na mate kawatki. Skrapiamy rumem i posypujemy resztg cukru pudru. Odstawiamy
na 2 godziny do lodéwki.

Kawatki ananasa obtaczamy najpierw w mace, a potem w ciescie i smazymy na gtebokim ttuszczu,
az sie zarumienia.



