Doradca
smaku

Biaty i ciemny krem czekoladowy

KAKIAA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

Smietana kremdéwka 350 graméw

biata czekolada 300 graméw

cukier 2 tyzki

cukier waniliowy 1 paczuszka

Szampan 50 ml

czekolada 300 ciemna

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciemny krem: Ubijamy $mietane (200g) z cukrem i cukrem waniliowym. Ciemnga czekolade
rozpuszczamy w kapieli wodnej i delikatnie tgczymy ze $mietana.

Biaty krem: Ubijamy $mietane (150g), biatg czekolade rozpuszczamy w kgpieli wodnej, dodajemy
szampana i delikatnie mieszamy z ubitg Smietana.



