
Malibu - domowy likier kokosowy

KAKIAA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

wódka 0,5 litra

wiórki kokosowe 100 gramów

mleko skondensowane 1 puszka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zalewamy wiórki kokosowe wódką i odstawiamy na dzień lub dwa, po czym odcedzamy, mieszamy
z mlekiem skondensowany i zostawiamy na noc w lodówce, aby się przegryzło. Gotowy likier
przechowujemy w lodówce. Jest świetny jako polewa do lodów.


