Doradca
smaku

Tort orzechowy bez maki

WANDA15

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI
cukier 36 dag
jaja 19 szt.
proszek do pieczenia tyzka 1 tyzeczka
orzechy wioskie 30 mielone

Butka tarta klasyczna Prymat 9 tyzek

kawa (mielona)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Upiec 3 biszkopty po 5 jaj : ubic¢ biatka na sztywno, dodawac cukier i ubija¢ , dodad zéttka, wsypac
1/3 zmielonych orzechéw i 3 tyzki butki tartej, szczypte proszku do pieczenia. Upiec.

Masa:

4 cate jaja ubi¢ na parze z 1 szklanka cukru. Pod koniec ubijania dodac¢ 2 tyzki zmielonej kawy.
Zimng mase jajeczna utrze¢ z 1,5 kostki masta . Mozna doda¢ troche spirytusu. Przektada¢ placki.
Wierzch udekorowac.



