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1. Z podanych sktadnikéw (maka, cukier,sél, masto, jajko) zagniatamy ciasto, wyktadamy nim
okragta forme o Srednicy 24cm i podpiekamy w temp 180st 15 minut.

2. Jabtka Scieramy na tarce o duzych oczkach, skrapiany sokiem z cytryny.

Biatka ubijamy na sztywno.

Twardg miksujemy z cukrem, z6ttkami, jajkiem, rodzynkami. Dodajemy biatko i delikatnie tgczymy.
Na podpieczony spéd wyktadamy jabtka, a nastepnie réwnomiernie rozprowadzamy mase serowa.
Pieczemy 45-50 minut w temp. 175st.

Smaczneqo ;)



