Doradca
smaku

satatka Sledziowa

KATARZYNA/KATE1980

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 3.4

SKELADNIKI
filety Sledziowe 30 dag
cebula 2
jabtko
majonez 1/2 szklanki
Smietana 1/4 szklanki
musztarda 1 tyzka

sol i pierpz do smaku
natka pietruszki

jajko ugotowane na twardo 4

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Filety pokroi¢ w dos¢ sporg kostke. Dodac pokrojong cebule, jabtko oraz jajka i ogérki. Majonez
doktadnie wymieszad ze Smietang i musztardg doprawi¢ do smaku. mozna dodac jeszcze sok z
cytryny lub odrobine chrzanu. Powstatym sosem zalac Sledzie. Wierzch posypa¢ natkga pietruszki.



