Doradca

smaku
Babka barwna
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
POWYZE) 1H 5+
SKEADNIKI

maka pszenna 2 czubate szklanki
jajko 5 sztuk
cukier 1,5 szklanki
woda 1 szklanka
proszek do pieczenia 2 ptaskie tyzeczki
kakao 2 tyzki
kisiel cytrynowy 1 opakowanie
olej 3/4 szklanka
kisiel truskawkowy 1 opakowanie
aromat waniliowy 1/2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Nastepnie zéttka utrze¢ z cukrem (do ucierania mozna uzy¢ miksera-
bedzie pulchniejsze. Biatka ubi¢ na sztywna piane.

Ucierajac dodawac po 1 tyzce oleju, wody i maki wymieszanej z proszkiem do pieczenia. Na kohcu
doda¢ aromat waniliowy i piane z biatek. Dokfadnie wymiesza¢.

Ciasto podzieli¢ na 3 réwne czesci. Do jednej dodac kisiel cytrynowy, do drugiej kisiel
truskawkowy, a do trzeciej kakao. Kazdg czes¢ dobrze wymieszad.

Thuszczem wysmarowac foremke do babek i posypac¢ butka tarta. Wlac¢ do foremki ciasto brazowe,
nastepnie zbtte, a na kohcu czerwone. Piec w temperaturze 180 stopni przez okoto 60 minut.
Ostudzone ciasto mozna posypac cukrem pudrem.



