
Nalewka malinowa

ALLICE

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

maliny lesne 1 kg

cukier 150 g

spirytus 1 l

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Maliny przebrac i zalac spitytusem. Odstawic zamknięte na około 2 tygodnie na parapecie. Po tym
czasie przefiltrowac nalewkę. Cukier rozpuścic w 2 szklankach źródlanej wody i ostudzic. Połączyc
syrop z nalewką i rozlac do butelek. Odstawic na minimum 3 miesiące w chłodne i zacienione
miejsce.


