
ciasto pani Marty

DANUTA12

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

żółtko jajek 4 szt

cukier 4 łyżki

mąka krupczatka 40 dkg

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

szczypta soli

margaryna 1 kostka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

składniki prócz owoców posiekać,zagnieść ciasto.podpiec tylko trochę tak żeby potem dopiec z
owocami piec około20 minut pierwszy raz.białka ubić na sztywną pianę,dodać szklankę
cukru,wylać na podpieczone ciasto.oczywiscie wcześniej ułożyć na cieście owoce i dopiero wylać
pianę,piec aż się zrobi beza.polecam pyszne.


