SWINKI

SKEADNIKI

maka pszenna
drozdze sSwieze
jajko

jogurt naturalny
mleko ciepte

sol

cukier

maka pszenna
masto

mieko

biatko

boczek wedzony
cebula

pieczarki
ttuszcz

pieprz

Doradca
smaku
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1. ciasto drozdzowe (maka, drozdze, 1 jajko, jogurt, ciepte mleko, sél, cukier) - wszystkie sktadniki
doktadnie wyrobié. Przykry¢ czysta Sciereczka i pozostawi¢ w cieple do podwojenia objetosci.

2. w miedzyczasie mozna przygotowac nadzienie, aby troche wystygto (np z boczku, cebulki,
pieczarek-wszystko drobno pokroi¢ i zesmazy¢). Swinki mozna robi¢ tez bez nadzienia, ale lepsze
sg jak jednak majg napchane \"brzuszki\".

3. skfadniki na ciasto maslane (maka i masto) potaczy¢ i dobrze wyrobic.

4. ciasto drozdzowe po wyrosnieciu potaczy¢ z ciastem maslanym, dobrze wyrobi¢; do gtadkosci
aby nie byto grudek. Rozwatkowac na grubos$¢ okoto 5-6 mm (jesli maja by¢ z nadzieniem, musi
by¢ ciut nizsze). Wycinac szklanka gtowy swinek. Na $rodek naktadac troche farszu, tak na jeden
zgbek (nie za duzo gdyz bedzie trudno skleic). Skleja¢ z drugim krazkiem smarujgc biatkiem
(brzegi). Za pomoca kieliszka wycigé¢ nos i uszy. Uszy pokroi¢ na 4 czesci. Nakleja¢ na gtéwki
swinek réwniez za pomoca biatka. Dziurki w nosie nacina¢ nozem. Oczy - to gozdziki, ew pieprz ale
trzeba go mocno wcisnaé gdyz po upieczeniu wypada.

Gotowe swinki utozy¢ na blasze, na folii aluminiowej i posmarowac jajkiem z mlekiem. Najlepiej od
razu ukfadad na blasze krazek z nadzieniem i potem dokleja¢ kolejne czesci - wygodniej.

5. Piec okoto 20-25 minut w temperaturze 200 stopni. Pilnowa¢ aby sie nie spality. Musza by¢
rumiane.

Mozna jes¢ od razu na ciepto. Moga by¢ dodatkiem np. do biatego lub czerwonego barszczyku.
Oczka raczej wyrzucamy. Sg tylko elementem dekoracji:)

Jesli wystygnat i chcemy je ponownie odgrzad, wystarczy zwilzy¢ zimng wodg pysiaki Swinek i
wstawi¢ do piekarnika lub mikrofali na chwilke (mikrofala 1 minutka, rozgrzany piecyk - 2-3
minutki).



