Doradca
smaku

Rolada z herbatnikéw z kokosem
MAGULA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI
herbatniki 3004¢g
cukier 100 g
kakao 2 tyzki
masto 50 ¢
wiorki kokosowe 100 g
mleko 100 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gotujemy 100 ml wody z potowg masta i cukru i studzimy do temperatury pokojowej. W czasie gdy
sie studzi przygotowujemy mase kokosowa. Mleko gotujemy z drugg czescig masta i cukru, gdy sie
zagotuje dodajemy widrki kokosowe i mieszamy. Herbatniki drobno mielimy, ja robie to w
rozdrabniaczu. Do wystudzonego ptynu dodajemy kakao i rozdrobnione herbatniki i mieszamy do
catkowitego potaczenia sktadnikéw. Powstate ciasto watkujemy na stolnicy lub na folii aluminiowej,
naktadamy mase kokosowa i zwijamy w rulon. Owijamy folig i chtodzimy w lodéwce.



