Doradca
smaku

zapiekanka z kabaczka,baktazana i pomidoréw

KATE131
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
pomidory 750 ¢
kabaczek 750 ¢
cebula 3 szt
oliwa 1 szklanka
Butka tarta klasyczna Prymat 509
baktazan
ser z6tty 150 (tarty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kabaczki i baktazany pokroi¢ w plasterki, wrzuci¢ do wrzatku i gotowac 5 minut,wyjac i
osuszy¢.Pomidory pokroi¢ w grube plastry, cebule w cienkie plasterki (przysmazy¢ ja w 3 tyzkach
oliwy,nie rumieniaci wtozy¢ na dno naczynia do zapiekania).Na to wiozy¢ baktazany, nastepnie
pomidory i kabaczki.posypac solg,pieprzem i startym serem,skropi¢ oliwa,na gére da¢ pomidory i
posypac butka tarta.Piec ok 35 min w 180 stopniach.



