Doradca
smaku

0gérki stodko kwasne

PAWELO07

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI
ogorek 1kg
woda 1,5 szklanki
ocet 10 % 1,5 szklanki
cukier

Lis¢ laurowy suszony Prymat
ziele angielskie

pieprz ziarnisty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

obrane ogérki pokroi¢ w dos¢ grube plastry,lekko posoli¢,przykry¢ i odstawi¢ w chtodne miejsce na
24 godz.zagotowac wode z octem,cukrem i przyprawami.odstawi¢ na dobe.nastepnie ogérki
odsgczy¢ na sicie,utozy¢ w stoikach.sok wla¢ do zalewy,zagotowaé,wlewa¢ do stoikéw,natychmiast
zakrecajac,studzi¢ pod kocem.



