Doradca

smaku
Karnawatowe roze
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 20 dag
zé6ttka jaj 3 sztuki
kwasna $Smietana 3 tyzki
proszek do pieczenia 1 tyzka
spirytus 1 tyzka
cukier puder 10 dag
cukier waniliowy 1 opakowanie
marmolada 10 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki pszennej, zbttek jaj, szczypty soli, kwasnej Smietany 30 % i proszku do pieczenia zagnie$¢
szybko jednolite ciasto. Nabi¢ w nie powietrze uderzajgc watkiem kuchennym. Nastepnie ciasto
rozwatkowaé, wycinac z niego szklanka, szklaneczka do sokéw i kieliszkiem kétka, delikatnie je
ponacina¢ na brzegach. Naktada¢ jedno kétko na drugie, od najwiekszego do najmniejszego, po
czym docisngc je do siebie na Srodku kciukiem. Smazy¢ na rozgrzanym, gtebokim smalcu. Réze po
o0saczeniu z ttuszczu posypad delikatnie cukrem pudrem, a w zagtebienie od docis$niecia wkfadac
po odrobinie marmolady.



