Doradca

smaku
bigos staroswiecki
PAWEL007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI

cebula biata

margaryna 1 tyzka
cukier 1 tyzka
maka

pieprz

rosoét 1 szklanka

schab pieczony 2 (krojony w kostke)

jabtko winne 4 kilka szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

na margarynie zeszkli¢ posiekang cebule,wsypa¢ make,chwile smazy¢,dodac mieso,rosét,cukier i
ziarna pieprzu.gotowac przez 10 min,wymieszac jabtkami pokrojonymi w ciescie stupki.chwile
jeszcze gotowad.podawacd z ziemniakami z wody.



